Universidade Federal Rural do Semi-Arido ISSN 0100-316X (impresso)
Pro-Reitoria de Pesquisa e P6s-Graduagéo ISSN 1983-2125 (online)
http://periodicos.ufersa.edu.br/index.php/sistema

QUALIDADE E CONSERVACAO DA ALFACE CULTIVADA COM REJ EITO DA
DESSALINIZACAO *

JOSE DARCIO ABRANTES SARMENT®, PATRICIA LIGIA DANTAS DE MORAIS®, MARIA LUCILANIA
BEZERRA ALMEIDA*, OSVALDO NOGUEIRA DE SOUSA NET® NILDO DA SILVA DIAS®

RESUMO - Objetivou-se avaliar o efeito da agua de rejeitdessalinizacdo na qualidade e conservacdo pds-
colheita de alface, cultivares Verdnica e Quatrages, produzida em sistema hidropénico com fieraoco.
O ensaio foi desenvolvido em um ambiente protedm®epartamento de Ciéncias Ambientais da Universid
de Federal Rural do Semi-Arido, localizado em Mo&RN, instalado em delineamento experimental de bl
cos ao acaso, em esquema fatorial 2 x 2 x 5, césnrépeticdes, sendo os tratamentos constituidodyas
cultivares de alface (Verbnica e Quatro Estac@hs} tempos de avaliagdo (na ocasido da colheifse trés
dias de conservagédo) e cinco niveis de salinidadsotucdo nutritiva obtidos com ou sem a necessidad
diluicdo do rejeito da dessalinizacdo de agua sal@h1; 2,4; 3,6; 4,7 e 5,7 dSYnA cultivar Quatro Esta-
¢Oes destacou por apresentar menor perda de messa &0 longo do periodo de conservacéo, maide dm
médio de clorofila total e maior valor de pH. O o de vitamina C e o teor de sélidos solUvewmnfioinflu-
enciados pelo reuso de rejeito da dessalinizacasotugao nutritiva, apresentando maior teor, noonmaivel
salino estudado. As alfaces cultivadas em fibraad® irrigada com reuso do rejeito da dessalinzagasolu-
¢ao nutritiva apresentaram, em geral, boa aparésia na colheita como apds trés dias de consavvagri-
gerada.

Palavras-chave Lactuca sativa L. Agua salina. Ambiente protegido. Armazenamento.

QUALITY AND CONSERVATION OF LETTUCE CULTIVATED WITH  DESALINATION WASTE-
WATER

ABSTRACT - The objective of this work was to evaluate the cfigf desalination wastewater on the post
harvest quality and conservation of lettuce, calvVerbnica and Quatro Estacdes, produced in pgdio
system with coconut fiber. The test was developedn protected environment from the Departmentrofi-E
ronmental Sciences of Universidade Federal Rurabeimi-Arido, located in Mossor6/RN, installed in ex
perimental design of randomized blocks, in fact@tdeme 2 x 2 x 5, with three replicates, thetineats con-
sisted of two lettuce cultivars (Verdnica and Qodistacdes), two times of evaluation (at the tirhbasvest
and after three days of conservation) and fivelewésalinity of the nutrient solution with or \wibut a further
dilution of the tailing desalination of brackishter(1.1; 2.4; 3.6; 4.7 and 5.7 dS")mQuatro Estacdes cultivar
showed lower weight loss during the conservatioriopeand higher total value of chlorophyll and pFhe
matter of vitamin C and soluble solids were infloeth by the reuse of tailing from desalination itriemt so-
lution, presenting higher level in the highest salbtent studied. The cultivated lettuce on cocditngr irri-
gated with reuse of the tailing nutrient solutiondesalination presented, in general, good appearaoth at
harvest and after three days of conservation.

Keywords: Lactuca sativa L. Water saline. Greenhouse. Storage.
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|NTRQDUQAO Desta forma, considerando o aproveitamento
do rejeito da dessalinizagdo em solucdo nutritiva
No semiarido brasileiro o desafio, devido a como forma de otimizar o uso da agua para a agricul
escassez de é_guas Superficiais' é promover o abast%lra do semiarido braSileirO, bem como minimizar o
cimento de agua as familias rurais e garantir dypro descarte inadequado, objetivou-se no presente-traba
céo de alimentos. O uso de aguas subterraneas é urf® avaliar o efeito da agua de rejeito da deszakn
alternativa viavel, entretanto, essas fontes hddric ¢80 na qualidade e conservagdo pos-colheita de alfa
apresentam, na maioria dos casos, restricdes de us§§. cultivares Veronica e Quatro Estacdes, produzid
para o consumo humano por apresentarem problema&n sistema hidroponico com fibra de coco.
de salinidade (MEDEIROS et al., 2003; SOUSA et
al., 2009). .
O tratamento amplamente utilizado para redu-MATERIAL E METODOS
zir a concentragdo de sais destas dguas tem sido a
dessalinizacdo. Entretanto, faz-se necessario gue s O trabalho constituiu-se de um experimento
considerem os riscos ambientais decorrentes dessdilizando-se duas cultivares de alface, Verbnica
técnica, porque, na dessalinizacdo, gera-se, a#¢m dcrespa) e Quatro Estacdes (roxa), conduzido em
agua potavel, agua residuaria (rejeito) altamesite s ambiente protegido do Departamento de Ciéncias
na e com risco de contaminacdo ambiental elevadé@mbientais da Universidade Federal Rural do Semi-
(DIAS et al., 2011b). Arido (UFERSA), situado no municipio de Mossor6,
O grande desafio é a destinacdo adequada dBN (5° 11’ S, 37° 20’ W e altitude 18 m). Segundo a
rejeito da dessalinizagdo de forma a evitar immacto classificacdo de Kdppen, o bioclima da regido € do
negativos ao ambiente das comunidades que se bengpo BSwh’, com temperatura média anual de 27,4
ficiam desta tecnologia, possibilitando seu uso no°C, precipitagdo pluviométrica anual bastante irreg
preparo da solugdo nutritiva ou apenas na reposicatar, com média de 673,9 mm, e umidade relativa de
do volume evapotranspirado na producdo de alimen68,9%. O ambiente protegido utilizado foi do tipo
tos (SANTOS, R. et al.,, 2010a; SOARES et al.,capela com pé direito de 3,0 m, 12,0 m de compri-
2010). mento e 16,0 m de largura, coberta com filme de
Nas comunidades rurais de Mossoré (RN), polietileno de baixa densidade com aditivo antultr
onde tém sido implantadas as unidades de tratamentdoleta e espessura de 150 micras, protegida tes la
de agua por dessalinizacao possibilitando suaaHili rais com malha negra 50%. Durante o experimento, 0
¢do para consumo humano, a agua potavel produzambiente protegido apresentou temperatura média de
da, cerca de 60% aproximadamente da agua bruta9,7 °C e umidade relativa do ar de 67,4%.
tratada origina agua residudria. Este rejeito r&da e O delineamento experimental adotado foi o de
recebendo tratamento ou destinagdo adequada, senibcos completamente casualizados no esquema fa-
despejado diretamente ao solo e, quando utilizado ntorial 2 x 2 x 5 com trés repeti¢cbes, sendo o primme
irrigacdo de culturas, ndo ha qualquer fundamentafator constituidos pelas diferentes cultivares
¢do técnico-cientifica para o seu uso, causando prgVerbnica e Quatro Estagdes), o segundo pelos tem-
blemas de salinizacéo nos solos (DIAS et al., 2010pos de avaliagdo (na ocasiao da colheita e ap®s tré
DIAS et al., 2011a). de conservacédo a 7,6 + 1 °C e umidade relativayde 2
A salinidade dos solos pode comprometer o+ 5%) e o terceiro fator constou dos niveis dengali
desenvolvimento das plantas, pois dificulta absorca dade da solucéo nutritiva (1,1; 2,4; 3,6; 4,7 edg7
de &gua, provoca toxicidade de ions especificos en?). Os niveis de salinidade foram obtidos com ou
outras interferéncias indireta nos processos €igiel sem a necessidade de diluicao do rejeito da deissali
cos (SILVA et al.,, 1999). Todavia, tolerancia das zacao de agua salobra{M 100% agua de abasteci-
plantas a salinidade é influenciada por diversts fa mento, M = 25% agua de rejeito + 75% agua de
res, dentre elas a condigdo ambiental, tipo dersubs abastecimento, M= 50% agua de rejeito + 50%
to e sistema de producdo (ADAMS, 1991). Estudosagua de abastecimento, M 75% agua de rejeito +
sobre o efeito do sistema de producao (cultivo-orga25% agua de abastecimento ¢ Magua de rejeito),
nico, hidrop6nico e convencional) e da salinidade d que apos a adi¢do dos fertilizantes, a salinidadé f
solucao nutritiva na producéo da alface veem sendala solucdo nutritiva para cada tratamento foram de
realizados (DIAS et al., 2011b; FAVARO- 1,1;24;3,6;4,7 e 5,7 dSrespectivamente.
TRINDADE et al., 2007; PAULUS et al., 2010; MO- Cada parcela experimental foi composta por
RAIS et al., 2011; SANTANA et al., 2006; SAN- um sistema hidropdnico aleatorizado entre os blocos
TOS, A. et al., 2010; SANTOS, C. et al.,, 2010; constituido por uma canaleta de PVC tipo trapézio
SANTOS, et al., 2011; SOARES et al.,, 2010; com 6 m de comprimento, tendo em sua base perfu-
STERTZ et al., 2005). Entretanto, sdo raros estudosacdes a cada 0,5 m para escoar o excesso de solu-
sobre o efeito do uso da agua de rejeito da dessali ¢ao. As canaletas de cultivos foram preenchidas com
zagdo na solugdo nutritiva sobre a qualidade e corfibra de coco, substrato que serviu de sustentagédo
servacao pds-colheita da alface, produzida em fibraaizes e de material de retencdo da solucdo watriti
de coco.
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e, foram colocadas a 0,90 m do nivel do solo do ama massa obtida a cada 12 h de conservacéo, durante
biente protegido, fixadas por suporte de madeima co trés dias.
declividade de aproximadamente 3% para facilitar a O conteldo de sdlidos soluveis (SS) foi deter-
drenagem do excesso de solugdo nutritiva. minado por leitura em refratbmetro digital (modelo

A solucéo nutritiva foi preparada utilizando as PR — 100, Palette, Atago Co, LTD., Japan) com cor-
aguas das misturas descritas anteriormente e,ra quarecdo automatica de temperatura (escala de 0 a 32%)
tidade de fertilizantes adicionados foi suficieptga  a partir da maceragdo em gral (almofariz) de 1,0 g
atender as necessidades nutricionais da cultura ddelha com 1,0 mL de agua destilada, homogeneizada,
rante o ciclo da alface, conforme recomendacédo déiltrada e os resultados expressos em porcentagem
um produtor de alface hidropdnico da regido, em qug%). Para determinacdo da acidez titulavel (AT) foi
foram adicionados para 100 L de mistura de agua astilizado 1,0 g da folha, obtida da maceracdo em
quantidades de 50 g nitrato de célcio, 37 g nitdgto gral, sendo utilizado o indicador fenolftaleinad &
potassio, 14 g de MAP, 27 g sulfato de magnésio e Bealizada a titulacdo com hidréxido de s6dio (NaOH)
g Quelatec. a 0,1 N, sendo os resultados expresso em gramas de

Para aplicar a solucédo nutritiva foi instalado, acido citrico/100 g de folha; pH determinado aipart
em cada tratamento, um sistema de irrigacdo constida maceracao de 1,0 g da folha diluida em 30 ml de
tuido por um tubo gotejador na superficie com emis-agua destilada, utilizando um potenciémetro digital
sores espacados de 0,5 m e vazédo de 2,5, lurh com membrana de vidro, conforme Instituto Adolfo
reservatério com capacidade para 500 L e uma eletutz (2005).
trobomba (modelo EBD 250076). O sistema de irri- Para a determinacéo da vitamina C realizou-
gacdo foi acionado diariamente, até que a solucase a titulagdo com solucdo de DFI (2,6 diclorofenol
nutritiva comecasse a escoar pelos orificios. Rassa indofenol 0,02%) até coloracéo réseo claro, utiliza
-se que durante a conducao do experimento as plamto 1,0 g de folha macerada em gral, conforme meto-
tas ndo apresentaram sintomas visuais de defiaiéncidologia proposta por Strohecker e Henning (1967).
hidrica nem, tampouco, falta de oxigenacéo. Os resultados foram expressos em mg de acido as-

As mudas de alface foram produzidas emcorbico por 100 g de folha. Para determinacdo da
bandejas de poliestireno com 128 células, preenchielorofila total partiu-se da maceracdo em gral @e 1
das com vermiculita, duas sementes por cavidade. @ da folha com 10 mL de uma solucdo de acetona a
desbaste foi realizado cinco dias apds a emergénci@0% para desintegragcdo, conforme recomendacéo de
das plantulas, sendo mantida uma planta por célulaBruinsma (1963). Ao volume do extrato, ap6s a ho-
O transplante das mudas foi realizado aos 16 diasogeneizacao, adicionou-se a acetona a 80% até a
ap0s a semeadura, quando as plantas apresentarawmpleta descoloracao, seguida de filtracdo. O-volu
de 5 a 6 cm de altura e cinco folhas definitivas. me final do extrato foi de 50 mL. A leitura de abso

As mudas das cultivares Verdnica (crespa) ebancia foi feita a 652 nm até meia hora do inico d
Quatro Estacdes (roxa) foram transplantadas akternaextracdo e os extratos envolvidos em papel aluminio
damente nas parcelas, coincidindo com o emissorQs niveis de clorofila total foram determinados em
sendo essas distribuidas aleatoriamente por sorteiong/100g de folha, seguindo a equacao sugerida por
Considerando as 12 plantas por canaleta, 4 forankEngel e Poggiani (1991).
consideradas (til de cada cultivar e, as duas gdant Os resultados foram interpretados pela analise
localizadas nas extremidades das canaletas designde variancia utilizando-se o programa “SISVAR”
das como bordadura. para a comparagdo das medias de cada variavel. As

Aos 24 dias ap6s o transplantio, no ponto demédias das variaveis de qualidade foram analisadas
colheita, foram coletadas oito plantas de cadagfmrc por teste de média, com base no teste de Tukey a 5%
para a realizacdo das analises de qualidade. Quatate probabilidade. J& para o fator quantitativos({LE
plantas de cada parcela foram avaliadas no dia das dados foram interpretados por meio de regresséo
colheita e as demais foram acondicionadas em sacgeolinomial (linear e quadratica). Para a perda de m
las de polietileno de baixa densidade (70 um) contéria fresca a analise estatistica adotada foisgmes
perfuracdes (usadas para comercializacdo em supema de analises em medidas repetidas no tempo.
mercado) mantidas a temperatura de 7,6 £+ 1 °C e
umidade relativa de 27 + 5% e avaliados apoés trés
dias. RESULTADOS E DISCUSSAO

Para aparéncia externa foi estabelecidos limi-
tes de tolerancia para a coloracdo da folha, queima As cultivares apresentaram diferencas signi-
dura das bordas, presenca de insetos (pulgaotdagarficativas para a variavel clorofila total (p<0,G4pH
minadora, tesourinha, etc.) e manchas nas folhagp<0,05). Ja para o efeito da salinidade da solugdo
sendo atribuidas as seguintes notas: 3,1- 4,0d§itim nytritiva, foi observado efeito significativo (p€8)
2,1 — 3,0 (bom); 1,1 — 2,0 (regular); 0 — 1 (ruim) para vitamina C e sélidos soltveis; quanto ao tempo
(MORAIS et al., 2011). A perda de massa foi deter-de avaliacdo (colheita e ap6s trés dias de conserva
minada pela diferenca da massa no dia da colheita g50) foi observado efeito significativo (p<0,05ypa

acidez titulavel, solidos soluveis e pH. Houve rate

Revista Caatinga Mossoro, v. 27, n. 3, p. 90 — 97, jul. — set14£0 92



QUALIDADE E CONSERVAGAO DA ALFACE CULTIVADA COM REEITO DA DESSALINIZAGAO

J. D. A. SARMENTO et al.

¢do significativa (salinidade x tempo) apenas gara variavel pH (Tabela 1).

Tabela 1 Resumo da andlise de variancia para vitamina C QJitclorofila total (Clorof. Total), acidez tituldv(AT),
solidos soliveis (SS) e potencial hidrogenidnicd)(da alface, cvs. Verdnica e Quatro Estacdesivadih em fibra de
coco com reuso do rejeito da dessalinizagdo eng@olnutritiva e submetida a trés dias de conseovacé

Quadrado Médio

Fonte de variagao Gl
Vit. C Clorof. Total AT SS pH.

Bloco 2 8,13% 6077,37* 0,0015* 0,11 0,02*
Salinidade (Sal) 4 9,79 * 3060,86° 0,0007° 0,63* 0,007°
Cultivar (Cult) 1 10,58% 44420,32** 0,00004° 0,09* 0,032*
Tempo 1 1,99* 195,08° 0,0058** 1,54 2,65%*

Sal x Cult 4 3,47° 1991,46° 0,0003° 0,08* 0,003*®
Sal x Tempo 4 3,85® 540,66° 0,00003° 0,22° 0,015*
Cult x Tempo 1 6,87° 763,76° 0,000002° 0,66* 0,0006°
Sal x Cult x Tempo 4 4,65° 1496,23° 0,0001° 0,14° 0,0002°

Residuo 38 3,81 1596,67 0,00 0,18 0,01

CV% 7,47 11,81 13,37 9,99 1,17

* ** @ " _ Significativo a 5%, 1% de probabilidade e n@miicativo, respectivamente, pelo teste F.

Para a perda de matéria fresca, analisando ade massa fresca durante o tempo de conservacdo,
cultivares separadamente, verificou-se que ndo houtendo com 12 horas verificado uma perda de massa
ve efeito significativo para a salinidade e pamte- de 3,24% e ao final de trés dias atingiu 8,15%
racdo (salinidade x tempo). No entanto, verificeu-s (Figura l1a). Ja a cultivar Quatro Estagcdes com 12
diferenca significativa para o tempo isoladameate. horas de conservacdo apresentou perda de 2,68% e
cultivar Verdnica foi a que apresentou maior perdaao final de trés dias atingiu 6,97% (Figura 1b).

@)

10,00 1 y = 2,2555 + 0,0819**x
9,00 { R2=0,97**

8,00 -
7,00 -
6,00
5,00 -
4,00 4
3,00
2,00 1
1,00 -
0,00

PMF (%)

(b) Tempo (h)

y =1,8246 + 0,0715**x
8,00 1 R2=0,98**

PMF (%)

Tempo (h)

Figura 1. Perda de massa fresca (PMF) da alface cv. Ver§ajoa Quatro Estacdes (b) em funcédo do tempo deeceer
¢do a temperatura de A6L °C e umidade relativa de 25%.
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Segundo Dias et al. (2011b) a alface cultivar tritiva, apresentando teor de acido ascorbico ¢e424
Quatro EstacBes é mais tolerante & salinidade, ermmg 100¢' quando irrigada com solucdo nutritiva
relacdo a cultivar Verdnica. Caracteristica tambémcom CE de 1,1 dS Tre valor maximo de 26,67 mg
observado por Freire et al. (2009) estudando cincd00g* em solugdo nutritiva com CE de 5,7 dS m
cultivares de alface. Essa tolerancia a salinigamde (Figura 2). Segundo Freire et al. (2009) o teor de
de ter contribuido para conferir capacidade avarti vitamina C em alface é influenciado pela salinidade
Quatro EstacBes de perder menos agua durante @s mesmos observaram que o nivel salino de 2,5 dS
periodo de conservacéo, pois essa é uma das respas- foi 0 que proporcionou o maior teor de vitamina
tas a tolerancia a salinidade. C para cultivares Quatro Estacfes, Grandes Lagos

A maior perda de matéria fresca nas duas659, Veneranda, Folha Stella. Para a cultivar Minic
cultivares foi detectada nas primeiras 12 horas de&SF31 estes mesmos autores observaram que o nivel
conservacéo, demonstrando serem as primeiras horaslino de 3,5 dS thproporcionou o maior teor de
apos a colheita as mais criticas na determinacao détamina C. Segundo Ohse et al. (2001) a cultivar
perda de agua pelas folhas, comportamento observaterbnica apresenta maior teor de vitamina C quando
do em outras pesquisas (SANTOS et al., 2001). produzidos em sistema de cultivo hidropdnico (30,8

O teor de vitamina C da alface aumentou emmg 100¢") quando comparado com o convencional
resposta ao incremento da salinidade da solucdo ny21,4 mg 1009).

30 4,50 4
4 e 2.00 - y = N&o ajustado®< 0,70

25 i/'l 3,50 14 I I/
20 300{ g—1 * —e

2,50 4
2,00 1
1,50 1
1,00 4
0,50 1
0 0,00

1,1C 2,4C 3,6( 4,7C 5,7C 1,1C 2,4C 3,6C 4,7C 5,7¢C

CEsoi (dS mt) CEsoi (dS m)

"
4
v

15 y = N&o ajustado < 0,70

10

Vitamina C (mg 100g)
Sélidos soltveis (%)

Figura 2. Conteudo de vitamina C e sélidos solUveis da alfativada em fibra de coco em funcdo da saliniddale
solugao nutritiva.

Comparando os niveis de salinidade da solu¢cdo ao periodo de conservacdo, também pode ter
¢do nutritiva os teores de solidos sollveis foianai ocorrido concentracdo dos soélidos sollveis, pois
para o maior nivel salino (5,7 dSYn(Figura 2), jA  houve aumento na perda de agua com o avanco do
guando comparado o tempo de conservagdo houvperiodo de conservagédo, atingindo ao final do perio
um acréscimo de sélidos solUveis ao final dos tréslo teores de perda de massa fresca em torno de 7%
dias de conservacdo (Tabela 2). ComportamentdFigura 1). Comportamento semelhante foi observa-
observado em outras hortalicas em ensaios em cango por Freire et al. (2009) para alfaces cultivares
po e casa de vegetacdo, pois a salinidade provod@uatro Estacdes, Stella, Grandes Largos 659 e Vene-
reducdo no turgor celular, concentrando a quargidadranda, em que apresentaram aumento no teores de
de sais, resultando em teores de solidos solUvais m solidos soliveis com o incremento da salinidade da
ores nessas condi¢cdes (BECKLES, 2012). Em relaagua da irrigacao.

Tabela 2 Médias do teor de sélidos sollveis (SS) e acidelaviel (AT) da alface, cultivada em fibra de cawmn reuso
do rejeito da dessalinizacdo em solugdo nutritizapcasido da colheita e apos trés dias de cogseneatemperatura de
7,6+ 1 °C e umidade relativa de 25%.

Tempo AT (%) SS (%)

Colheita 0,12 b 2,99 b
Conservacéo 0,14 a 3,32 a

D.M.S 0,01 0,22

Médias seguidas de mesma letra na coluna ndomifEmificativamente pelo teste de Tukey a 5% dbgbilidade.
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A cultivar Quatro Estacfes apresentou 14,9%armazenamento foi satisfatéria para manter a tonali
a mais de clorofila total que a cultivar Verbnica dade da coloracéo.

(Tabela 3). Entretanto, ndo foi detectado diferenga Para alface Olinda, tipo crespa, observou-se
significativas para os teores de sélidos solinss,  variacdo no teor de clorofila total de 493,7 mgdibo
dez titulavel e vitamina C entre as cultivares. no dia da colheita para 387,7 mg 180w final de

O alto teor de clorofila total € uma variavel de quatro dias de conservagdo (MORAIS et al., 2011),
qualidade importante para a alface, pois a coreverdvalores superiores ao encontrado no presente traba-
intensa da alface, proporcionado pela clorofilapdo  |ho. Em contraste ao verificado nesta pesquisa; Pau
-a atrativa para os consumidores (SANTOS et al.Jus et al. (2010) observou efeito linear positivarg
2001). Nao houve diferenca significativa entre osclorofila a, b e totais com o aumento da saliniddae
teores de clorofila no dia da colheita e apés &s tr agua de irrigacéo para as cultivares de alfacenverd
dias de conservacao, isso indica que as condiges da e Pira Roxa.

Tabela 3 Conteldo de clorofila total e valores de pH dacafcv. Verdnica e Quatro Estagfes, cultivadashem de coco
com reuso do rejeito da dessalinizacéo em solugfiiva.

Cultivares Clorofila total (mg/100g) pH

Verdnica. 311,26 b 6,32 b

Q. Estacdes 365,68 a 6,37 a
D.M.S 20,88 0,03

Médias seguidas de mesma letra na coluna ndomifEmificativamente pelo teste de Tukey a 5% dbgbilidade.

Os niveis de salinidade ndo influenciaram naOs resultados reportados no presente trabalho evi-
acidez, entretanto, durante o periodo de consesvacalenciam que o uso de &gua salina com até 5,7dS m
houve um aumento considerado estatisticament@do acarreta em alteragBes elevadas no pH e acidez
significativo (Tabela 2). Ja o pH apesar de testaon  do tecido vegetal da alface ‘Verfnica’ e ‘Quatro
tado diferenca, observa-se que foi reduzida a variaEstacoes’.
¢do com aumento do nivel salino, tanto no dia da Em condi¢cbes semelhante ao presente traba-
colheita como apos conservacao (Figura 3). Iho Freire et al. (2009) avaliando alfaces em condi

Na colheita observou-se uma variacdo de 6,23;6es salinas obtiveram valores de acidez paralas cu
a 6,10 de pH, para o menor e maior nivel de salinid tivares de alface Quatro Estacdes (0,0101%) &aStel
de, respectivamente. Apés trés dias de consenaacao(0,112%), proximo ao observado no presente traba-
variacéo foi de 6,53 para salinidade de 1,1 dSem I|ho. Stertz et al. (2005) observaram valores deipH
valor maximo de 6,60 para salinidade de 2,40 &S m 6,05 para cultivar Verdnica, menor que o encontrado
(Figura 3). Considerando o fator cultivar, a Quatrono presente trabalho.

EstacOes apresentou valor de pH maior (Tabela 3).

7,50 1 —@—Colheita =--¥-- Conservacéo
7,00 y = N&o ajustadoR< 0,70
______ B R T S

6,50 1 L * * !
I
aQ !\z & —0- Py

6,00 | = =

5,50

5,00

1,10 2,40 3,60 4,70 5,70
CEso (dS 1Y)

Figura 3. Valores de pH da alface cultivada em fibra deocem fungdo da salinidade da solucéo nutritivanmgtede
avaliacao.

Para a aparéncia das alfaces a cultivar Quatrednica, apés o periodo de conservacédo, apresentou
EstacOes apresentou excelentes notas para as varidstas inferiores, sendo classificada como ‘bomapar
veis cor, presenca de insetos, queima e manchasariaveis cor e queima quando irrigada com salinida
tanto na colheita como ap6s trés dias de consaryacade da solucéo nutritiva de 5,7 e 2,4 d% nespecti-
sendo atribuidas nota média subjetiva classificadavzamente; apresentando incidéncia de manchas e co-
como ‘6timas’ (Tabela 4). Entretanto, a cultivar-Ve loragdo ndo caracteristico da cultivar (Tabelak).

95 Revista Caatinga Mossoro, v. 27, n. 3, p. 90 — 97, jul. — set14£0



QUALIDADE E CONSERVAGAO DA ALFACE CULTIVADA COM REEITO DA DESSALINIZAGAO

J. D. A. SARMENTO et al.

importante mencionar que a cultivar Verénica foi a sensibilidade da alface cultivar Verénica a satidil

que apresentou menores valores de clorofila total(DIAS et al., 2011b; FREIRE et al., 2009; SANTOS
sendo, portanto, uns dos fatores que provavelment®. et al.,, 2010b), podendo ser este, uma das causas
contribuiu na nota inferior para coloragéo dasdelh da qualidade inferior desta cultivar.

Contudo, alguns trabalhos demonstram uma maior

Tabela 4 Andlises de aparéncia da alface, cultivada em file coco com reuso do rejeito da dessalinizagasofucéo
nutritiva, na ocasiéo da colheita e apds trés ditasonservacéo a temperatura de 7,6 + 1 °C e umidiadiva de 27 +
5%.

Aparéncia
CE ) Cor Queima Insetos Manchas
it Cultivar - - A N
sol (dS nT) Colh.*  Trésdias®™ Colh. Trésdias Colh. Trésdias fCol Trés dias
1,10 Veronica 3,50 3,58 342 342 375 38 367 350
Q. Estagdes 3,67 3,42 367 350 392 392 317 342
2.40 Veronica 3,67 3,25 333 275 400 392 392 342
Q. Estagdes 3,33 3,58 308 350 383 400 333 350
3,60 Veronica 3,67 3,25 383 342 400 38 350 350
Q. Estagdes 3,33 3,67 342 342 367 375 300 333
470 Veronica 3,67 3,33 325 350 375 375 38 325
Q. Estagdes 3,67 3,67 350 358 400 400 342 333
5,70 Veronica 317 2,92 350 317 383 375 383 342
Q. Estagde 3,5 3,5¢ 325 34z  39: 361 34: 317

*Colh — Colheita; **Apds trés dias de conservacéo.
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presente trabalho também pode justificar a boa apa-

réncia observada nas duas cultivares de alfaces est Os autores agradecem, ao Conselho Nacional
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